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Pinot Noir

0,5 ha
Argilo-Calcaire
Sud-Est

42 ans

Certifié en agriculture biologique

Vinification avec pigeage en début de fermentation, macération
pré-fermentaire a froid. 100% en tonnes de 600 litres pendant 1 an.

6 a8ans

Nez

Nez expressif développant des notes de cerise noire, de coulis de cassis.
Des odeurs de feuille de tabac, de cigare completent et complexifient
I'olfaction.

Bouche

Souple en attaque, la bouche est ronde, grasse. Des tanins soyeux et
fondus étayent une bouche fraiche et dense. Des notes de myrtille, de
cerise a l'alcool dominent une bouche qui se montre trés tactile.

Canard aux cerises, Joue de beeuf grillée.



